


Les domaines de formations ainsi que les formations figurant dans ce document ne sont pas exhaustifs.

Trainevo propose des formations sur catalogue et personnalisées, animées par des formateurs expérimentés afin de:

 Identifier, Evaluer et Prévenir les risques liés à la Santé & Sécurité des travailleurs, aux Ressources Humaines, à la
Qualité des produits et services, à la Sécurité des aliments, à l’Environnement, à l’efficacité Energétique, à la RSE,
au QSE intégré,

 Déployer des systèmes de management de la QSE (Qualité, SST, Environnement, Energie, Sécurité des aliments,
RSE),

 Intégrer les exigences QSE et réglementaires dans le management opérationnel,

 Implémenter une culture sécurité et plus largement une culture QSE en impliquant l’ensemble des collaborateurs
et la ligne hiérarchique,

 Se préparer et se tester pour réduire la vulnérabilité de son activité en cas d’incendie, de pandémie, d’inondation,
de risque de formation d’atmosphère explosive (ATEX), de déversement accidentel de produits toxiques,
d’émanations toxiques, et plus faire face aux conséquences du changement climatique.



Nos domaines de formation

Ressources HumainesSanté & sécurité Qualité Sécurité alimentaire

QSE Environnement Energie RSE



Quelques sujets de formation que nous proposons

Environnement

➢ Système de management de l’environnement
➢ Analyse environnementale
➢ Obligations en matière d’environnement & installations 

classées
➢ Comment faire face au changement climatique?
➢ Agir contre le gaspillage alimentaire
➢ Sensibilisation à l’évaluation de l’empreinte carbone d’une 

activité

Energie

➢ Système de management de l’énergie
➢ Revue énergétique

RSE

➢ Stratégie & planification pour un DD
➢ Stratégie d’achat durable

QSE

➢ Accueil d’un nouvel arrivant (général & au poste)
➢ Les techniques d’audit interne

Santé et sécurité au travail (SST)

➢ Systèmes de management de la SST
➢ Management opérationnel de l SST
➢ Obligations légales liés à la SST
➢ Sensibilisation aux risques SST 
➢ Evaluation des risques
➢ Déployer une culture sécurité
➢ Organisation de l’évacuation incendie

Ressources humaines

➢ Gestion du télétravail
➢ Prévention de l’absentéisme
➢ Bien-être au travail
➢ Plan de formation
➢ Coût de la prévention

Qualité

➢ Système de management de la qualité
➢ Management de la qualité par les processus

Sécurité des aliments

➢ Les bonnes pratiques d’hygiène et sécurité des aliments
➢ Elaborer un CDC pour faire appel à un traiteur



Nos formations en Santé & sécurité des travailleurs (SST)

➢Déployer un système de management de la SST (2jrs)

➢Management des risques de l’activité d’aide à domicile (1Jr)

➢Management des risques de l’activité de crèches et autres
structures d’accueil (1jr)

➢Sensibilisation aux risques SST du personnel de l’activité d’aide à
domicile (1jr)

➢Sensibilisation aux risques SST du personnel de crèches et autres
structures d’accueil (4H)

➢Sensibilisation aux risques SST du personnel de l’activité d’aide à
domicile (4H)

➢Sensibilisation aux risques SST du personnel de l’Horesca (4H)

➢Evaluation des risques SST (4H)

➢Management opérationnel de la SST (1Jr)

➢Les obligations légales en termes de SST (4H)

➢Déployer une culture sécurité (1jr)

➢Registre technique de sécurité (4H)

➢Gestion des AT (4H)

➢Organisation de l’évacuation incendie (1jr)

➢Manipulation d’extincteurs (4H)

➢Gestion des EPIs (4H)

➢Prévention du risque ATEX (1jr)



Nos formations en Ressources Humaines & RSE

Ressources Humaines
➢ Gestion du télétravail à destination des décideurs d’entreprise
➢ Gestion du télétravail à destination des collaborateurs
➢ Prévention de l’absentéisme
➢ Bien-être au travail
➢ Le coût de la prévention SST
➢ Plan de formation

RSE
➢ Stratégie & planification pour un développement durable
➢ Stratégie d’achat responsable et durable
➢ Devenir un « consommacteur » responsable



Nos formations en Qualité / Sécurité des aliments / QSE

Qualité
➢ Déployer un système de management de la qualité
➢ Management de la qualité par l’approche processus

Sécurité des aliments
➢ Les bonnes pratiques d’hygiène et sécurité des aliments
➢ Elaborer un CDC pour faire appel à un traiteur

QSE
➢ Accueil général d’un nouvel arrivant
➢ Accueil spécifique au poste de travail d’un nouvel arrivant
➢ Les techniques d’audit interne



Environnement
➢ Système de management de l’environnement
➢ Analyse environnementale
➢ Obligations en matière d’environnement & installations classées
➢ Comment faire face au changement climatique?
➢ Agir contre le gaspillage alimentaire
➢ Sensibilisation à l’évaluation de l’empreinte carbone d’une activité

Energie
➢ Système de management de l’énergie
➢ Revue énergétique

Nos formations en Environnement & Energie



Contactez-nous!

Adresse : 19 rue de l’industrie L-6089 Bertrange

Tel : +352 20 60 11 27

Email : info@trainevo.lu

Site : www.trainevo.lu                                                                 

tel:+35220601127
mailto:info@trainevo.lu

